
10. bis 18. September 2022

5. Biosphären-Menü-Tage

Biosphären-Menü
Norddeutsche Tapas - Zur Börse-

Kleinigkeiten auf Schwarzbrottalern

Wremer Grant, Strohschwein-Schinken, Wasserbüffel-
Salami, Kräuter-Matjes, Heumilchkäse, eingelegte 

Waldpilze, Zwetschgen-Chutney

***
Wasserbüffelfleisch von der Luneplate

 Fam. Rainer Knabbe 
Rouladen vom Wasserbüffel gefüllt mit Zwiebeln, Speck, 
Gewürzgurken auf Birnen-Rotkohl, kräftige Salzwiesen-

Röhrkohlsauce und Kartoffelschnee

oder

Rehschnitzel aus der Oberschale „Natur“ gebraten
an buntem Herbst-Gemüse, Himbeerjus & Dauphinkartoffeln

oder
Wasserbüffel-Bolognese mit Wurzelgemüse und Apfel 

im Nudelnest und Bockshornkleekäse

***

Parfait von den Löwenzahn-Blüten & Pumpernickel 
an Brombeerkompott und Eierlikörsauce

oder
Gereifter Bockshornklee-Rohmilchkäse vom Hof 

Feldmann 
mit frischen Früchten und Brombeer-Senfsauce 




