
09. bis 17. September 2023

Biosphären-Menü-Tage
Regional, saisonal, nich‘ egal.

Biosphären-Menü
Kräuterseitl inge & Buchenpilze (Shiitake) vom Hoff 

Wolters‘ Pilzl inge Wurster Nordseeküste

Geröstete Brotscheiben belegt mit gebratenen  
Kräuterseitl ingen & Buchenpilzen (Shiitake)  

Tomatenwürfel ,  Zwiebellauch & Rohmilchkäse 
Hof Feldmann

***

Wildkraftbrühe mit Steinpilzen aus der Midlumer Heide 

***

Feines Rehragout von den Jägern aus dem 
Wursterland mit Salzwiesen Röhrkohl 

dazu Eisbergsalat in Holunderblüten-Sahnedressing, 
Bandnudeln   

***

Ossobuco vom Wasserbüffel von der Luneplate 
(ausgelöst in Würfel) in kräft iger Gemüse-Rotweinsauce  

im Nudelnest und gebratenen Kräuterseit l ingen

***
Sorbet von wilden Brombeeren aus der Midlumer 

Heide

***

Parfait von Walnüssen aus Altenbruch (Tante Uschi)  an
 Kompott von wilden Brombeeren 

***

Gereiften  Rohmilchkäse mit Salzwiesen Röhrkohl Hof 
Feldmann

mit fr ischen Beeren und Brombeer-Senfsauce




